NOS ENTreées

IL rUuSTICO €12
avec DU JamBON Cru arTIisandl, FromaeGe Frais be MONTAGNe UFFIZZIATUrd PAGLIAL , CrOUTONS

TrabnITIoONNeLS €T CorniCHONS D€ La vineria
1,4,7,9,12*

FANTAISIE De VINnerid €14

DeGUSTATION De SIX DELICIeuSeS PIeCeS De CroiTons €T BruscHerTa
1,3,4,5,6,7, 8,10,12

sHawarma € 13
WrapP FArcI aux POIS CHICHES rOTIS au PArFum meniterranéen, créme De HAricoTs, LéGumes De

SAISON CroQuUANTS €T Sauce YaourT sur saLape FraicHe
1,3,5,6,7,10,12 V-VG

CrouTons au FOuUr €9

IL €ST POSSIBLE AVOIr une bemI-POIrTiIon POUr un Prix be € 5,00

vineria

jamaon rOTI, TomaTes SéCHeées BIO eT PeCorINo 1oScano D.O.P.
1,7,12

SOLITO

jamson rOTI, créme De TrufFFe De SaVInI rarturreT Brie
1,7

campacnoLo

PATE D'ArTICHAUTS, TOMATES SecHeées BIO eT B/Ie
1,7,12 V-VG

carcioroLaro

PATE D'ArTICHAUTS, PECOrINO TOSCANO D.O.P. €T JAMBON Cru Toscan
1,7

GHIOTTO

RADICCHIO rOUGE, 0IGNON rouGe CarameLise €T FonTIng b’aLPaGe
1,7,12

SALADES courmanbes

croccanTe €9
saLape De JuLlenne De LeGumes De SAIson, sauce YaourT LéGeremenT mouTarpée, saLape mixTe,

FALAF€eL De POIS CHICHES D€ NOTre ProbucTIion €1 Houmous rose
1,3,6,7,10,12 * V-VG

cenereLLa €10
saLabpe mixTe, CITroulLLe roTI, amanbes GrILLéesS aux acrumes, meLanGe de Graines croQuanTes,

TOMETEeS SeCHELS eT FeraveceTaLe
8 VG

cesdare €9
saLaDe mIXTe, Tomares seCHees BIO, BLANC De POULET CUIT BASSe TempPerature, PaIn GriLLe au

romarin; assaisonné avec sauce a La moutarne
1,10, 12



HAMBUrGers drrisanaux

TOUS NOS BUrGers sonT servis pans pes paIns fraicHes aux céréaces, avec pommes De
Terre épPIcées eT sauces De LA vineria

JUICY LUCY €15
180GI' BUrGer De BCRUF ITALIeN D€ THE BUTCHEr BY NICOLA FerrarI CUIT 0 BASSe Temperarture €1

GFILL®, FArCI D€ FromaGe FOoNTINg €PINArDsS SauTesS, sauce mourtarbe €T Bacon
1,3,5710,1,12 *

CHeeSeBuUrGer €15 A
200G BUrGer b€ BCRUF CHIANINA CUIT SUr Le GriL Servi avec SaLabe tTenbdre, TOMartes FraicHes,

FONTING €T 0IGNON rouGe carameLIse
1,357,1,12*

JACK O'POLLO €14 ‘ , .
BLANC D€ POULET CUIT A BASSE TempPerature PUIS GriLLe Servi avec avecC be LA CITrouILLe roTie aux
Herses aromarIiQues, Bacon €T £eT1d GrecQue

1,357,1,12°*

vurGer dLLa parmIiciand €14 )
TOMINO D€ BIreBIS D€ UFFIZIATUrd PAGLIAI €NVELOPPE D€ Savoureuses auBercines, sauce tomarte

€T OLIVeS 7acerasca
1,3,5781,12°*V

ZUCCd BArucca €14 o
BOuLeTTe D€ POTIron €T D€ POIS CHICHES CUITe au Four, Servie avec DesS Tomdares seCHees €T Des
€PINArDS SauTes

1,5, 6,11,12* VG

PULLED GIGI €15 ‘
JacqQuiler erFILOCHE CUIT au Four avec coLesLaw croQuanTt assaisonne avec mayonnaise
VEeGETALE auX dacrumes €T Sauce BBQ D€ Propre probuction

1,5,6,1,12* VG

ACCOMPAGNEMENTS €5

FriTes €5

POMmMes De Terre erPICée avec Nos sauces
1,3,5,6,12* V-VG

FALALFEL €5

FALAFeL arTisandL aux POIS CHICHeS avecC NOoTre sauce au Yaourt ou mayo veeane sur bemanpe
3,56,7,10,12 * V-VG

SALADE MIXTE €5

avec LéGumes De saIson
VG

NUGGETS €6

BOUCHE€S veGan CroQuanTs servies avec be La mayo vecane
1,5,6,12* VG



DESSerTsS <6

umpad Lumea

MOUSSe au CHOCOLAT NOIr avecC NOIX De COCO €T FruITs Des BOIS COMPOTES
6 VG

SIGNOrad I LImonIit

GATeau moeLLeux au CITron servi avec De Lad Créme FoueTTée aux FramBoIses
1,5,6 VG

CHeeSeCaKe

CcHeeseCake A La PISTACHe revISITe avec CrumaLe D€ BISCUIT €T CHOCOLAT BLANC
1,3,6,7,8

FIGATO PAZZESCA ! -
creme D€ RICOTTA D€ BreBIS avecC avec FIGUues PoeLees €T NOIX

78

SOFT DIrink

EAU - INCLUS DANS LA couverTt
PLATE OU GAzeuse

MOLECOLd € 3

coLa D'oricIine ITaLienne QuI carantiT LA QUALITE DU ProDUIT, Un TravaiL DUraBeLe €T une
remuneraTion eQUITABLE POUr LeS personnes

ROSe Lemonabe - Fentimans € 3

EMBLEMATIQUE LIMOonaDe A LA rose €ST COMPOS€€ D'HUILE De rose OTTO PUre De LA CeLeBre
VALLE€ DES roses De KAzAanLaK, en BULGArIe. CeTTe HUILe De rose esT L'une Des HUILeS
eSSenTIeLLeS LeS PLUS Précieuses au monpe €T eST UTILIS€e DANS certains Des ParFums Les
PLUS rafFFINES DU MArcHe. NOUuS meLanGeons une PeTiTe QUANTITE De CeTTe HUILe avecC DU Jus
D€ CITron POUr aJouTter une ProFfonDeur De saveur INecaLée

Aranciartd BIO €3,5

ELQBOI"é avecC DES orances BIO RIBera AOP €T D€ L'edU D€ L'ETNd. AveC SUCre 100 % ITdLIien, bes
aromes NAaTureLs €T Des HUILES eSSenTIeLLesS. SAansS conservareurs

CHINOTTO BIO €3,5
ELABOré avec De L'eXTraIT De CHINOOT BIO €T De L'edu D€ L'ETNA. AVeC Sucre 100 % ITaLIen, bes
arémes NATUreLs €T Des HUILeS essenTIeLLes. Sans conservareurs

CaréTéria

ESPresso € 2,00
DecareIng € 2,00

CAF€ D'OrGe € 2,00
COFF€ MACCHIATO € 2,50
CAPPUCCINO € 3,50
LATT@ MACCHIATO € 3,50
CAPPUCCINO SOIA € 3,80
AMericano € 2,50
COrreTTo € 3,00

DOPPIO € 4,00
T@/TISANd € 3,00



couverrT €2,5
eau, paIin €T SYmpeaTHI€ INCLUS

NOUS,PFIVILéGIOHS LeS ProbulTsS artisanaux be noTre Territoire, Derriére cHaQue .
INGredIenT IL Y d une eTubde €T un cHemin vers DES ProbulTs uniQues €T be QUdLITe.

NOUS DemanDpons d TOUS NOS CLIeNTS De NOUS SIGNALer TouT TYPe D'INToLérance ou
D'dLLerGIe aLImenTalre aFIn De PermeTTre une experience aGréasLe sans risQue ! sur
Demanbe, Le menu dLLerceéne est DISPONIBLE, NOUS dvOons AusSI DU PAIN sans GLuten d
comsIner avec NOS PLATS (+2,00¢€)

D€ PLUS, LA VINerIia UTILISE Le DROIT AU GATEAU, C'€ST-(A-DIre Que SI nos CLIenTs
SOUHAITeNT APPOrTer un DesserT De L'exTérieur, IL Y aurd un supPPLément D€ 1,50 € PAr
personne er ILS DevronT FOUrnir une Facture/recu €T une LIste d'dLLercenes bu Gareau
SeLon Les normes en vicueur

L'AJOUT D'INGrénIenTs Peut entrainer une variation de Prix be 1,00 € @ 5,00 €
*ProDUIT SUrGeLe ou conGeLe a L'oricine

vV veeerarien
VG veean
V-VG VeGeTarien ecaLement DISPONIBLE en version vecan

LéGenDe Des aLLercenes

1 CEREALES CONTENANT DU GLUTEN

2 CRUSTACES ET PRODUITS A BASE DE CRUSTACES

3 GCUFS ET PRODUITS A BASE D'GUFS

4 POISSONS ET PRODUITS A BASE DE POISSONS

5 CACAHUETES ET PRODUITS A BASE DE CACAHUETES
6 SOJA ET PRODUITS A BASE DE SOJA

7 LAIT ET PRODUITS A BASE DE LAIT

8 FRUITS A COQUE

9 CELERI ET PRODUITS A BASE DE CELERI

10 MOUTARDE ET PRODUITS A BASE DE MOUTARDE
11 GRAINES DE SESAME

12 ANHYDRIDE SULFUREUX ET SULFITES

13 LUPIN ET PRODUITS A BASE DE LUPIN

14 MOLLUSQUES ET PRODUITS A BASE DE MOLLUSQUES



