
 

 

 

Brut Rosso CDV d.o.c.  Cantina della Volta € 17,00 
Lambrusco di Sorbara – Metodo Classico S.A. 

 

Rimosso d.o.c.  Cantina della Volta € 18,00 
Lambrusco di Sorbara – Vino Frizzante Secco S.A. 

 

Christian Bellei Brut v.s.q. Cantina della Volta € 25,00 
Lambrusco di Sorbara – Metodo Classico Millesimato S.A. 

 

Il Mattaglio v.s.q. Cantina della Volta € 27,00 
Lambrusco di Sorbara – Metodo Classico Dosaggio Zero S.A. 

 

Brut Perlè Trento d.o.c. Ferrari  € 40,00 
Chardonnay 2011 

 

Cisiolo Franciacorta d.o.c.g. Muratori . € 27,00 
Pinot Nero – Dosaggio Zero S.A 

 

Numero Zero Franciacorta d.o.c.g.  Muratori  € 27,00 
Chardonnay – Dosaggio Zero S.A. 

 

Franciacorta ’61 Brut d.o.c.g. Berlucchi  € 25,00 
90% Chardonnay, 10% Pinot Nero S.A. 

 

Franciacorta ’61 Satèn d.o.c.g. Berlucchi  € 28,00 
Chardonnay S.A. 

 

Franciacorta ’61 Nature Blanc de Blancs ‘12 Berlucchi  € 45,00 
Chardonnay - Dosaggio Zero S.A. 

 



 

 

 

Blanquette de Limoux Carte Noire  Vergnes  € 17,00 
93%Mauzac, 4% Chenin Blanc, 3% Chardonnay, S.A. 

 

Champagne Tradition Grand Cru  Thill  € 62,00 
70% Pinot Noir, 30% Chardonnay  S.A. 

 

Champagne Sainte Anne Brut Chartogne – T.  € 65,00 
45% Pinot Noir, 40% Chardonnay, 15% Pinot Meunier 

 

 

 

 

 

Creto  Soc. Agr. Betti € 14,00 
Bianco di Toscana i.g.t – 70% Chardonnay, 30% Trebbiano   2019 

Dorato  Casalbosco € 16,00 
Bianco di Toscana i.g.t – Chardonnay     2019 

Trebbiano  Tenuta di Capezzana € 30,00 
Bianco di Toscana i.g.t. - Trebbiano     2017 

Grottaia                 non disponibile Caccia al Piano € 15,00 
Toscana Vermentino i.g.t. - 85% Vermentino, 15% Sauvignon Blanc 2018 

 
Pagliatura  Fatt. Magliano € 19,00 

Maremma Toscana Vermentino i.g.t.- Vermentino 2019 
 

Brissi  Fatt. Magliano € 25,00 

Maremma Toscana d.o.c.- Ansonica 2019 
 

Greto alla Macchia Podere Fortuna € 30,00 
Bianco di Toscana i.g.t.- Chardonnay, Pinot Nero 2016 
 

Bauci  La Fralluca € 25,00 
Costa Toscana i.g.t. - Viognier  2015 
 

Caprone  Soc. Agr. Betti € 15,00 
Toscana Rosato i.g.t – Sangiovese 2019



 

 

 

 

Praepositus Abbazia di Novacella € 35,00 
Alto Adige d.o.c. - Riesling 2012 
 

Pfefferer Cantina Colterenzio € 16,00 

Vigneti delle Dolomiti i.g.t. – Moscato Giallo vinificato secco 2019 
 

Moscato Giallo Manincor € 22,00 

Alto Adige d.o.c. – Moscato Giallo 2018 

 
Miranda  non disponibile Centovigne € 20,00 

Erbaluce 2018 

 
ChéChà  Cascina Baricchi € 26,00 

60% Chardonnay, 40% Chénin Blanc 2016 

 

 
Pecorino   Cirelli € 18,00 

Colline Pescaresi i.g.t – Pecorino     2019 

Campo delle Oche  San Lorenzo € 30,00 
Verdicchio dei Castelli di Jesi d.o.c. Classico Superiore - Verdicchio 2014 
 

Etna Bianco  non disponibile Cottanera € 23,00 
Etna d.o.c. - Carricante 2018 

 
Chardonnay Planeta € 30,00 

Sicilia Menfi d.o.c. - Chardonnay 2017 
 

Cometa Planeta € 30,00 
Sicilia Menfi d.o.c. - Fiano 2014 

 
Zibibbo Mater Soli € 17,00 
Terre Siciliane i.g.t. - Zibibbo      2018 

Abbatello Mater Soli € 17,00 
Sicilia d.o.c. – Grillo       2018 



 

 

 

Prunideo  Az. Agr. Betti € 15,00 
Rosso di Toscana i.g.t – 90% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon 2016 
 

Semel Az. Agr. Betti € 24,00 

Rosso di Toscana i.g.t - Merlot 2015 
 

Carminio        non disponibile Fatt. Casalbosco € 14,00 
Rosso di Toscana i.g.t. - 50% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon, 
25% Sangiovese 2018 

 
Fuoricivitas          non disponibile Fatt. Casalbosco € 18,00 
Rosso di Toscana i.g.t. - Cabernet Sauvignon 2017 

 
Chianti Riserva Fatt. Casalbosco € 18,00 
Chianti d.o.c.g. – 90% Sangiovese, 10% Merlot 2017 

 
Terrecotte Fatt. Casalbosco € 30,00 
Rosso di Toscana i.g.t. - Merlot 2014 

 

Trefiano  Tenuta di Capezzana € 35,00 
Carmignano d.o.c.g. Riserva – 80% Sangiovese, 
10% Cabernet Sauvignon, 10% Canaiolo 2008 
 
 

Il Circo Rosso Pratesi € 42,00 
Carmignano Riserva d.o.c.g. – 70% Sangiovese,  
20% Cabernet Sauvignon, 10% Merlot 2013 
 

Monte Ferrato  Marchesi Pancrazi € 19,00 
Toscano i.g.t. – Pinot Nero 2018 
 
Fortuni  Podere Fortuna € 40,00 

Toscana i.g.t. – Pinot Nero 2014 
 

Brunello di Montalcino Cantina di Montalcino € 40,00 
Brunello di Montalcino d.o.c.g. – Sangiovese  2008 

 

 
 



 

 

Poggio alle Mura Banfi € 45,00 
Brunello di Montalcino d.o.c.g. – Sangiovese 2007 

 

Pactio Fertuna € 16,00 

Rosso di Toscana i.g.t. - 60% Sangiovese, 20% Cab Sauv, 20% Merlot 

 

Heba  Fattoria di Magliano € 18,00 

Morellino di Scansano d.o.c.g. – 95% Sangiovese, 5% Syrah  2016 

 
Sinarra  Fattoria di Magliano € 20,00 
Maremma Toscana Rosso d.o.c. – Sangiovese  2014  

 
Altizi  Fattoria di Magliano € 30,00 
Maremma Toscana Rosso d.o.c. – Cabernet Franc  2015 

 

Guidalberto San Guido € 50,00 
Rosso di Toscana i.g.t.- 60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot 2015 
 

La Madonnina La Madonnina € 35,00 
Toscana Rosso i.g.t.- Cab Franc, Syrah, Merlot, Cab Sauv, Petit Verdot 2015 

 
Grottaia Rosso non disponibile Caccia al Piano € 16,00 

Toscana Rosso i.g.t – 50%Merlot, 50% Cabernet Sauvignon 2017 
 

Ruit Hora      non disponibile Caccia al Piano € 21,00 

Bolgheri Rosso d.o.c.-65% Merlot, 25% Cab Sauv, 5% Petit Verdot, 5% Syrah 2016  
 

Levia Gravia Caccia al Piano € 37,00 
Bolgheri Superiore d.o.c. - 40% Cabt Sauv, 30% Cab Franc, 30% Merlot 2014/2015 

 
Sapaio Podere Sapaio ‘99 € 65,00 
Bolgheri Superiore d.o.c. -70% Cab Sauv, 10% Cabe Franc, 20% Petit Verdot 2011 
 

Vignarè Guicciardini Strozzi € 40,00 
Bolgheri Superiore d.o.c. – 30% Cab Sauv, 30% Cab Franc, 40% Merlot 2009 



 

 

 

Nu Vino Rosso    Gianluca Colombo € 24,00 

35% Barbera, 25% Nebbiolo, 25% Pinot Nero, 15% Dolcetto 2019 
Bottiglia da 1 litro 

 
Agricolae  Crealto € 18,00 
Barbera 2018 
 
Mesdì  460 Casina Bric € 18,00 
95% Nebbiolo, 5% Barbera 2019 
 
Ansì  460 Casina Bric € 24,00 
Langhe Rosso d.o.c. – Nebbiolo, Barbera 2016 
 

Barolo d.o.c.g.  Giovanni Rosso € 45,00 
Barolo d.o.c.g. - Nebbiolo 2015 

 

Pinot Nero Cantina Colterenzio € 17,00 
Sϋdtirol Alto Adige d.o.c. - Pinot Nero 2019 

 
Praepositus Riserva Abbazia di Novacella € 40,00 
Alto Adige d.o.c. - Pinot Nero 2010 

 
El Gat Ros  Carolina Gatti € 19,00 

Cabernet Sauvignon 2017 

 
Monte Dall’Ora  Saseti € 18,00 
Valpolicella Classico d.o.c - Corvina 50%, Corvinone 20%, Rondinella 20%, 
10% Molinara e Oseleta. 2019 

 
Amarone Allegrini € 85,00 
Amarone della Valpolicella Classico d.o.c - Corvina Veronese 80%,  
Rondinella 15%, Oseleta 5%. 2009 
 

 
 
 



 

 

Montepulciano d’Abruzzo  Agricola Cirelli € 18,00 
Montepulciano d’Abruzzo d.o.c. - Montepulciano 2019 
 

Nero di Lupo  Cos € 24,00 
Terre Siciliane i.g.t – Nero d’Avola     2018 

Frappato  Cos € 25,00 
Terre Siciliane i.g.t – Frappato      2019 

 

 

 

 

 

  



 

 

Birre a bassa fermentazione, solitamente chiare e limpide, con una carbonatazione 

sostenuta, un sapore di luppolo da medio ad alto e un grado alcolico intorno ai 5% 

Zoe 5,2%  non disponibile  Birra dell’Eremo   cl 33  € 5,00 
Keller Pils 

Hilde 5,1%     Extraomnes    cl 33  € 5,00 
Keller  

Farm After Sauna 4,6%   CR/AK     cl 40  € 6,00 
Helles 

Libertà 4,7%     La Buttiga + Retorto   cl 33  € 5,00 
K lsch – Alta Fermentazione 



 

 

Sono birre ad alta fermentazione, il grano conferisce alle birre una leggera acidità e 

torbidezza mentre l’utilizzo di spezie e agrumi le rende particolarmente beverine e fresche 

Bianca 5,3%     Brùton    cl 33  €   5,50 
Blanche al farro 

Always Standing 4,2%    La Buttiga   cl 33  €   5,00 
Blanche ai petali di rosa 

Sunshine Blanche 4,5%   Rebel’s    cl 40  €   6,50 
Blanche al coriandolo e pepe di Sichuan 

Ciuski 4,9% non disponibile   Extraomnes   cl 33  €   5,00 
Saison allo zenzero  

Le Ales sono birre ad alta fermentazione, si suddividono in diversi stili e sono solitamente 

caratterizzate da un corpo più pieno e fruttato       

Brùton di Brùton 5,5%  Brùton     cl 33  € 5,50 

Golden Ale         cl 75  € 11,00 

Lilith 5,5%    Brùton     cl 33  € 5,50 

Pale Ale          cl 75  € 12,50 

Stoner 8,0%    Brùton     cl 33  € 6,00 
Strong Golden Ale  

Momus 8,0%    Brùton     cl 33  € 6,00 
Strong Ale        

Tripel 8,6%    Extraomnes    cl 33  € 5,50 
Abbey Tripel  

Kerst 10,1%    Extraomnes    cl 33  € 7,00 
Belgian Strong Ale  

Inhaler 4,5%    Magic Rock    cl 33  € 5,00 
Hoppy Pale Ale  

Van Hops 5,2%   Rebel’s     cl 40  € 6,50 
Hoppy Belgian Ale  



 

 

Sono birre ad alta fermentazione, il luppolo fresco gioca un ruolo fondamentale donando 

a questi prodotti una freschezza e una complessità olfattiva importante 

          

Lorita 4,7%     Amundsen   cl 33  € 6,00 

APA con Passion Fruit 

Ink&Dagger 6,5%    Amundsen   cl 33  € 6,00 

IPA 

Mundaka 4,6%    CR/AK    cl 40  € 5,00 

Session IPA 

Mundaka Pride 4,6%    CR/AK    cl 40  € 6,00 

DDH Session IPA 

Plain of the Po 5,2%    CR/AK    cl 40  € 7,00 

DDH IPA 

Koral 6,3% non disponibile   Hammer    cl 33  € 6,00 

Pacific IPA 

Bang Bretta 7,9%    Klanbarrique   cl 37,5  €13,50 

Brett IPA 

Baba Jaga 7,0%    Jungle Juice   cl 33  € 5,50 

American IPA 

Dirty Things 6,5%    Jungle Juice   cl 33  € 6,00 

NEIPA  

Spud 8,0%     Jungle Juice   cl 33  € 6,00 

Double IPA 

Psycho IPA  7,1%    La Buttiga   cl 75  € 13,00 

Double IPA  

Fantasma 6,5%     Magic Rock   cl 33  € 5,50 

IPA  



 

 

Snublejuice 4,5%     To Øl    cl 33  € 6,00 

Session IPA  

Tuka 6,2%     Birra dell’Eremo  cl 33  € 6,00 

NEIPA  

Lil Tropical 4,5%    Rebel’s    cl 40  € 6,50 

Session IPA  

Tropical Bomb 8,0%    Rebel’s    cl 40  € 7,00 

Double IPA 

Skitti’s 8,0%     Hop Skin   cl 33  € 6,00 

Imperial IPA  

Ales di origine anglosassone, il colore è scuro e il corpo è pieno e maltoso. Solitamente 

sono cremose e poco gassate. Richiamano all’olfatto la tostatura dell’orzo e del caffè, 

talvolta la liquirizia e il cioccolato. 

Common Grounds 5,4%   Magic Rock   cl 33  € 5,00 
Coffee Porter al cioccolato e vaniglia 

Dark Arts 6%     Magic Rock   cl 33  € 5,00 
Surreal Stout 

Workpiece 8,3%    Hammer    cl 33  € 8,00 
Breakfast Stout con lattosio 

Daarbulah 10,5%    Hammer    cl 33  € 8,00 
Imperial Stout 

 

 

 

 

 

 



 

 

Birre Acide Sour Ale 

Queste Ales sono originarie della regione del Payottenland, a sud-ovest di Bruxelles, noi 

proponiamo una selezione di birre fermentate con lieviti selvaggi o rifermentate in bottiglia 

con Brettanomyces e invecchiate, che danno una particolare nota acida e sapida al prodotto 

finito. Grandi birre per palati allenati! 

Salty La Faina 4,7%     Jungle Juice   cl 33  €   5,50 
Gose 

Gueuze à l’Ancienne 6,4%    Gueuzerie Tilquin  cl 37,5  € 12,00 
Gueuze 

Luna Rossa 8,0%    Birrificio del Ducato  cl 33  € 14,00 
Flemish Ale con amarene 

Beersel Morning 6,2%    Birrificio del Ducato  cl 75  € 24,00 
Sour/Wild Ale 

Cantina Pesche 2017 7,5%   CR/AK    cl 37,5  € 12,00 
Sour/Wild Ale con pesche           

 



 

 

I “Vini d’Orzo” sono delle birre di ispirazione anglosassone che per caratteristiche 

organolettiche e gradazione alcolica son più vicine a un vino che ad una birra di 

concezione tradizionale. Spesso affinate in legno e tendenti a un retrogusto dolciastro, 

ma con note acide e freschezza. 

Le Italian Grape Ale sono ad alta fermentazione, la loro peculiarità risiede nell’aggiunta 

dell’uva, sia come frutto al naturale o vinaccia sia come mosto d’uva. Solitamente sono 

birre rinfrescanti con un profilo sensoriale anche molto complesso, secondo il tipo di uve 

addizionate. Il corpo, leggero o rotondo, assieme alla bollicina decisa, rendono le IGA 

molto beverine.   

 

Limes 7,5%     Brùton    cl 33  €   7,50 
IGA con mosto di Vermentino  

Limes Rosa 7,5%    Brùton    cl 33  €   7,50 
IGA con mosto di Sangiovese 

Cantina Mansueto 2017 12%   CR/AK    cl 37,5  € 15,00 
Barley Wine – Blend di invecchiamenti  

in botti di Whisky e botti di rum Caroni 

Dieci  10%     Brùton    cl 33  €   7,00 
Barley Wine 

St.Renna 9,0%    Brùton    cl 33  €   7,00 
Bière de No l 

N el Liquirizia  9,0%    Baladin    cl 75  € 19,00 
Bière de No l alla liquirizia 

 

 

 
 
 



 

 

 


