NOS ENTREES

Antipasto Toscano € 10

charcuterie artisanale de Macelleria Marini de Pistoia, crodtons
traditionnels, fromage frais de Montagne Uffizziatura Pagliai et

cornichons de 1a Vineria

ACCOMPAGNEMENTS €5
Frites

pommes de terre épicée avec nos sauces

1,4,7,9,12* 6,8 V-VG

Plateau de Fromages€ 12 Falafel
sélection de fromages italiens e_,t e,trange,rs.comblne,s avecd falafel artisanal aux pois chiches avec
es sauces, de moutarde et du miel selon 1a saison notre sauce au yaourt

7,8,10,12

Fantaisie de la Vineria€ 14

dégustation de six délicieuses pieces de croitons et bruschetta

]’ 3’ 4’ 5, 6, 7, 8, ]0, ]2

PLAT PRINCIPAL

Soupe €10

soupe de lentilles et chou noir

VG

Shawarma € 13

wrap farci aux pois chiches rotis au parfum
méditerranéen, creme de haricots,
1égumes de saison croquants et

sauce yaourt sur salade fraiche

1,3,5,6,7,10,12 V-VG

3,5,6,7,10,12 * V-VG
Salade Mixte

avec Légumes de saison
V6

CROUTONS AU FOURE9

ilest possible avoir une demi-portion pour un prix de € 5,00

Vineria
Jambon réti, tomates séchées BIO et Pecorino Toscano d.o.p.
1,7,12

Solito

Jjambon réti, creme de truffe de Savini Tartufi et Brie
1,7

Campagnolo

paté d'artichauts, tomates séchées BIO et Taleggio d.o.p.
1,7,12 V-VG

Carciofolaro

paté d'artichauts, Pecorino Toscano et Jambon Cru Toscan
1,7

Goloso
bacon réti, oignon rouge caramélisé et Taleggio d.o.p.
1,7



HAMBURGERS ARTISANAUX

Tous nos burgers sont servis dans des pains fraiches aux céréales, avec pommes de
terre épicées et sauces de la Vineria

Juicy Lucy €15

180gr Burger de boeufitalien de The Butcher by Nicola Ferrari cuit a basse température et grilié,
farci de fromage Monte Veronese d.o.p., salade de chou garnie avec notre sauce av yaourt et bacon

1,3,5,7,10,1,12*

Cheeseburger € 14

200g Burger de boeuf'Chianina cuit sur le gril servi avec salade tendre, tomates fraiches,
Monte Veronese d.o.p. et oignon rouge caramélisé

1,3,57,1,12*

Mind Flayer € 14

blanc de poulet cuit a basse température puis grillé servi avec Brie crémeux et artichauts tendres
aux herbes

1,3,57,1,12*

Vurger € 14

Tomino de brebis frais de 1'Uffiziatura Pagliai enveloppé de chou et sauce aux champignons et
truffe dela famille Savini Tartufi

1,3,57,1,12*V

Raperonzolo € 14

Médaillon de céleri-rave cuit au four avec des herbes, pesto de chou noir et d'amandes et creme des
haricots cannellini

1,5,6,8,1,12" VG

PuTled Gigi €15

Jacquier effiloché cuit au four avec salade de choux garnie avec mayo vegan au citron et
BBQ de notre propre production

1,5,6,11,12* VG



SALADES GOURMANDES

Croccante €9

Salade de julienne de 1égumes de saison, sauce yaourt légerement moutardée,
salade mixte, falafel de pois chiches de notre production et houmous rose

1,3,6,7,10,12 * V, VG

Cesare €9

Salade mixte, tomates séchées BlO, blanc de poulet cuit basse température,
pain grillé au romarin; assaisonné avec sauce alamoutarde

1,10, 12

Levante €10

Salade mixte, artichauts tendres cuits a basse température avec des herbes, noix,
crumble de framboises et feta végétale, assaisonnés avec vinaigre de framboise.

8,12VG

DESSERTS €6
Cheesecake

Cheesecake a la pistache revisité avec crumble de biscuit et
chocolat blanc

1,3,5,6,7,8V

Umpa Lumpa

Mousse au chocolat noir avec compote de fruits rouges et
noix de coco

6,8 VG
Carrot Cake

géte,au aux carottes moelleux Serviavec créme de noisettes
1,5,6,8 VG

Come un Riccio

creme de Ricotta de brebis avec avec Castagnaccio - géte,au
ala farine de chataigne et aux fruits secs
7,8V

CAFFETTERIA

Espresso € 2
Deca€ 2

Orzo€2

Cappuccino €3
Latte Macchiato € 3
Macchiato Soia € 2,5
Cappuccino Soia € 3
Americano € 2
Corretto €3

Doppio € 3,5
Te/Tisana € 3






