| NOSTRI ANTIPASTI

Antipasto Toscano €10

con salumi artigianali della Macelleria Marini, crostini tradizionali,
formaggio fresco della Montagna Pistoiese “Uffiziatura Pagliai” e

giardiniera di verdure della Vineria
1,4,7,9,12*

Plateau di Formaggi €12
selezione di formaggi italiani ed esteriabbinatia salse,

mostarda e miele secondo la stagionalité
7,8,10,12

Fantasia dela Vineria € 14

degustazione di sei pezzi tracrostoni e bruschette sfiziosi

danoi selezionati
]y 39 49 sy 6y 7, 8, ]0, ]2

..E PO

Zuppa €10

dilenticchie verdi BlO e cavolo nero
stufato

VG

Shawarma € 13

wrap farcito con ceci arrostiti dal
profumo mediterraneo, crema di
fagioli cannellini,

verdure croccanti di stagione e
salsa yogurt

Su insalatina tenera

1,3,5,6,7,10,12 V-VG

CONTORNI €S

Patate Fritte

spicchidi patate speziate conle nostre salse

6,8 V-VG
Falafel

falafel diceci artigianali

conla nostra salsa allo yogurt della Montagna

3,5,6,7,10,12 * V-VG
Insalatina

misticanza con verdure di stagione
VG

CROSTONIDIUNA VOLTA €9

¢ possibile averne meta porzione a un prezzo di € 5,00

Vineria

prosciutto arrosto, pomodori secchi BIO e Pecorino
Toscano d.o.p.

1,7,12

Solito

proscivtto arrosto, crema di tartufo della
Famiglia Savini Tartufi e Brie
1,7

Campagnolo
paté di carciofi, pomodori secchi BIO e Taleggio d.o.p.
1,7,12 V-VG

Carciofolaro

paté di carciofi, Pecorino Toscano d.op. e
Prosciutto Crudo Toscano

1,7

Goloso

pancetta arrotolata arrosto artigianale, cipolla rossa
caramellata e Taleggio d.o.p.

1,7



HAMBURGER ARTIGIANALI

TuttiinostriHamburger sono serviti in panini freschiallolio con cereali, accompagnati
dalle nostre patate speziate e dalle salse della casa

Juicy Lucy €15

burger di Manzo Italiano da 180g della macelleria The Butcher di Nicola Ferrari cotto
a bassa temperatura e grigliato, ripieno di formaggio Monte Veronese d.o.p. filante, coleslaw condita
con salsa yogurt di nostra produzione e bacon

1,3,5,7,10,1,12*

Cheeseburger € 14

burger di Manzo Chianina da 200g cotto alla griglia servito con insalatina tenera,
pomodori freschi, Monte Veronese d.o.p. e cipolla rossa caramellata

1,3,57,1,12*

Mind Flayer € 14

petto dipollo cotto a bassa temperatura e poi grigliato servito con brie cremoso e carciofi
tenericon erbette

1,3,57,1,12*

Vurger € 14

Tomino fresco di pecora dell'Uffiziatura Pagliai servito in camicia di verza e salsa di fughi e tartufo
estivo della Famiglia Savini Tartufl

1,3,57,8,1,12*V

Raperonzolo € 14

medaglione di sedano rapa cotto al forno con erbette, pesto di cavolo nero e mandorle, crema di
fagioli cannellini

1,5,6,8,1,12" VG

PuTled Gigi €15

straccetti dijackfruit speziati e cotti al forno, insalata coleslaw condita con maionese vegetale
agliagrumi e salsa BBQ della Vineria

1,5,6,11,12* VG



| DOLCINI €6

INSALATE GOLOSE

Croccante €9

Insalatina croccante di verdure julienne di stagione e misticanza con salsa
di yogurt leggermente senapata, falafel di ceci di nostra produzione e
hummus rosa

1,3,6,7,10,12 * V, VG

Cesare €9
Misticanza con pomodori secchi biologici, petto di pollo cotto
abassa temperatura e poi grigliato, crostini di pane al rosmarino;

condita con salsa senapata
1,10, 12

Levante €10

Misticanza, carciofi teneri cottia bassa temperatura con erbette, noci,
crumble di lamponi e Feta Plant Based, condita con aceto di Tamponi

8,12VG

Cheesecake CAFFETTERIA
z:)e;e;?acsget;izlnﬁztacchio scomposta con crumble di biscottino e Es presso €2
1,3,5,6,7,8V Deca€ 2

Umpa Lumpa Orzo€2

mousse al coccolato fondente con fruttidi bosco stufatie Cappuccino €3

cocco Latte Macchiato € 3
6,8V6 Macchiato Soia € 2,5
Carrot Cake Cappuccino Soia € 3
torta di carote soffice servita con crema di nocciole e cacao Americano € 2

1,5,6,8 V¢ Corretto €3

Come un Riccio Doppio € 3,5

crema di Ricotta di pecora dellUffizziatura Pagliai servita con Te/Tisana € 3

Castgnaccio
7,8V






